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POURQUOI CHOISIR
L’UNIVERRE ?

1.1.

3.3. 4.4.

2.2.
Zéro logistique !
Vous choisissez l'endroit.
Nous apportons tout le reste.

Cocktails et Mocktails
créatifs !
Choisissez jusqu’à 3 cocktails
pour votre évènement.

On s’adapte à tous les
formats !
De 10 à 300 convives,
L’Univerre calibre chaque
prestation avec la même
exigence.

Vos invités s’en
souviendront !
Bien plus que des cocktails,
nous proposons une
prestation originale et
captivante !

Une équipe de barmans et un bar mobile
élégant qui se déplace sur votre événement !



De Lyon
À Mâcon

Le Beaujolais

L'Univerre, le bar mobile 
qui sublime vos événements ! 

Mariage, baptême, anniversaire ou événement professionnel,
L’Univerre se déplace pour offrir à vos invités une expérience

cocktail unique et raffinée.
 

Notre équipe de bartenders passionnés met en scène des créations
savoureuses pour sublimer chaque moment de votre réception.



Piochez parmi ces catégories et sélectionnez les cocktails qui vous plaisent pour créer
une carte sur-mesure, à l’image de votre événement.

Découvrez notre sélection de 26 cocktails,
répartis en trois catégories pour

satisfaire toutes vos envies :

Des incontournables intemporels qui plaisent à tous.Des incontournables intemporels qui plaisent à tous.

Des cocktails sans alcool, frais et savoureux, pour trinquer sans modérationDes cocktails sans alcool, frais et savoureux, pour trinquer sans modération

Des inspirations raffinées et audacieuses, pour une expérience uniqueDes inspirations raffinées et audacieuses, pour une expérience unique

Et si vous vous imaginiez encore autre chose, n’hésitez pas à nous demanderEt si vous vous imaginiez encore autre chose, n’hésitez pas à nous demander

à partir de 10€

Sur devis

à partir de 8€

à partir de 12€



Mojito
Rhum agricole, menthe, sirop de sucre, bitter vert, eau
gazeuse

Sex on the Beach
Vodka, liqueur de framboise, jus de cranberry, crème de
pêche, jus d'orange

Tequila Sunrise
Tequila, grenadine, jus d’orange

Hugo Spritz
Liqueur de fleur de sureau, prosecco, eau gazeuse

Moscow Mule
Vodka, citron vert, ginger beer

Planter’s Punch
Rhum agricole, rhum ambré, jus d’orange, jus d’ananas

Sunset Boulevard
Vodka, liqueur de pêche, liqueur de mûre, jus de
cranberry, jus d’orange

Aperol Spritz
Aperol, prosecco, eau gazeuse

Gin Tonic
Gin, tonic, citron jaune

Les COCKTAIls

Symbole shaker : cocktail plus élaboré, quantité limitée pour votre sélection. 

Classiques, originaux, mais toujours incontournables



Long Island Iced Tea
Vodka, gin, rhum agricole, triple sec, tequila, citron vert,
cola

Cosmopolitan
Vodka, Cointreau, citron vert, jus de cranberry

Basil Smash
Gin, sirop de sucre, citron jaune, basilic

Espresso Martini
Vodka, sirop de sucre, liqueur de café, espresso

Porn Star Martini
Vodka, liqueur de fruits de la passion, citron vert, sirop
de vanille, jus de maracuja

Gin Fizz
Gin, citron vert, sirop de sucre, eau gazeuse

Margarita
Tequila, citron vert, Cointreau

Mai Tai
Rhum agricole, rhum ambré, Grand Marnier, sirop
d’orgeat, citron vert

Symbole shaker : cocktail plus élaboré, quantité limitée pour votre sélection. 



Les MOCKTAILS

Bora Bora
Jus de fruit de la passion, jus d’ananas, citron vert, grenadine

Garden Tonic
Martini sans alcool, citron vert, sirop de romarin, Tonic

Sweet Red Louisiana
Purée de framboise, citron vert, sirop de vanille, cramberry, limonade

Ipanema
Jus d’orange, jus de fruit de la passion, eau pétillante citronnée, sirop
de sucre, menthe fraîche

Virgin Spritz
Venezzio, Classic d’Artigny sans alcool, limonade

Les petits plaisirs sans alcool



LES CREATIONS
Des recettes exclusives, pensées pour surprendre et

ravir vos invités

Symbole shaker : cocktail plus élaboré, quantité limitée pour votre sélection. 

Golden Passion
Rhum cuban spiced, cointreau, sirop de vanille, citron
vert, demi fruit de la passion, bitter orange

Pink Peach
Vodka, liqueur de pêche, citron vert, grenadine,
limonade

Velvet Smoke
Gin français, liqueur de sureau, citron jaune, sirop de
rose

Green Spell
Gin français, citron jaune, sirop de sucre, feuilles de
basilis, liqueur de chartreuse verte



Ajoutez à votre carte un
supplément d’âme grâce à
l’écriture personnalisée :
sur certains cocktails, un
petit texte peut être inscrit
directement sur la mousse.

Nom de la soirée, logo
d’entreprise, initiales des
mariés, clin d’œil à vos
invités…

LES PETITS TWISTS
Pour des cocktails inoubliables

Enveloppez vos cocktails
d’une bulle comestible à la
volute parfumée.

Cette mise en scène
aromatisée donnera à coup
sûr un effet spectaculaire à
la degustation pour vos
invités.

Nouveauté 2026



Vous souhaitez apporter une touche d’exception à votre
événement ?

Contactez L’Univerre et offrez à vos invités une expérience
cocktail inoubliable !

contact@luni-verre.com

06 30 33 05 75

L’univerre

@luniverre

https://www.instagram.com/chateaudelabarge/
https://www.facebook.com/profile.php?id=61573745435412&mibextid=wwXIfr
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